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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Kontrolleret at der er
passende opbevaringskapacitet til nedkøling og opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
mundtlige egenkontrolprocedurer for overvågning af buffet og
nedkøling/genopvarmning og genanvendelse af fødevarer, der
kan genopvarmes til min. 75 graderC.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet. Der er
kontrolleret, at serveringsbestik er af passende længde, fade
udskiftes løbende, buffet overvåges af personale, der er
spritstationer ved alle indgange til buffet, der er mulighed for
ikke at genbruge samme tallerken, klæde er omsluttet brød til
udskæring, eller der er tænger ved brød. Virksomheden
oplyser, at de ikke genanvender fødevarer, der ikke kan
genopvarmes. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) genopvarmning af fødevarer og
nedkøling af fødevarer og varmholdelse af fødevarer til buffet. Kontrolleret skriftlige egenkontrolprocedurer for
salatbar og buffethåndtering.


