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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
buffet servering herunder at der anvendes klæde på
brød ved udskæring, lange tag redskaber, den varme ret bliver
udportionering af køkkenpersonalet ved enkelt servering og
buffeten overvåges af personalet, det er et åbent køkken, der
har udsigt over buffeten. Der er desinficere middel til
forbrugerne inden de går til buffeten.
Mundtlige procedurer for håndtering af rester herunder
genopvarmning og nedkøling samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask i køkkenet.


