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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder kontrolleret mulighed for
anvendelse af sprit ved buffet, serveringsbestik og at det er
lange redskaber, der anvendes ved buffet, for at minimere
risiko for krydskontaminering af fødevarer-ok. Kontrolleret at
der er rene tallerkner og bestik ved buffet, og virksomheden
oplyser, at snavsede tallerkner og bestik fjernes, når gæst er
færdig, således der altid anvendes rene tallerkner ved
buffet-ok. Buffet overvåges af personalet, og buffet styres ved
at der løbende sættes fødevarer ind, og ved tomme fade skiftes
til nye fade med fødevarer.
Kontrolleret køkkenets kapasitet og kapasitet i kølerum samt
opbevaringstemperatur i køl -ok. Kontrolleret hygiejniske
faciliteter ved håndvask i køkken og at håndvask er
tilgængelig-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
mundtlige procedurer for buffetservering, herunder
virksomhedens procedurer forpersonlig hygiejne og i
forbindelse med sygdom hos personalet-ok.


