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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i 2 køleskabe og
1 fryser. Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevare, virker korrekt. Virksomhedens
mundtlige procedure for anvendelse af fødevarer med hensyn
til holdbarhed af produkterne . Håndvask i køkken er forsynet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens har en skriftlig risikoanalyse. OK. Kontrolleret
dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse,
opvarmning og opbevaringstemperaturer i de sidste 5 - 6
måneder. Opbevaringstemperaturer er, i et par måneder, ikke
dokumenteret efter virksomhedens frekvens i egenkontrol (1
gang om uge). Vejledt konkret om regel. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr.


