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45 min.

Kontrolbesøget sker som led i kontrolkampagnen
"buffetservering".
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med med
buffet, herunder temperaturer ved varmholdte retter og
opbevaringstemperaturer ved kølepligtige fødevarer. Der
anvendes lange tænger på fade på buffeten og fadene skiftes
løbende ud. Buffeten overvåges af
personalet. Kunderne desinficer hænder, inden de går til
buffeten.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start står den ene dør
personaletoilettets forrum åben. Der er dermed direkte adgang
fra toilettet til den nærliggende buffet og opvaskeområdet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for toiletrums indretning.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for overvågning af buffet, herunder løbende
visuel kontrol og 3 timers regel. Virksomhedens risikoanalyse
for opvarmning som er udpeget som et kritisk kontrolpunkt
med en ugentlig dokumentationsfrekvens. Set dokumentation
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fra august 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.
Udleveret Fødevarestyrelsens folder om buffetservering.


