
Røde Port A/S

 

 

Dyrehavsbakken 91

2930  Klampenborg

13412839

16-12-2022 1
12-05-2022

1
11-08-2021

1
07-07-2021

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 5 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køleenheder, adskillelse og tildækning
af fødevarer opbevaret på køl. Gennemgået mundtlig
procedure for nedkøling af sauce.
Følgende er konstateret: Under tilsynet observeres det at
medarbejder i opvaskeafdelingen ikke vasker hænder eller
skifter handsker mellem håndtering af beskidt og rent service.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for kontaminering. Vejledt konkret
om gode arbejdsgange.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I kølerum ses
spildte produktrester på vægge samt lettere sort belægning på
ventilationsgitter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for renholdelse af lokaler. Vejledt konkret
om at øge rengøringsfrekvensen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


