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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i køleskab hvor
der opbevares mælkeprodukter. Fødevarer løftet fra gulv på
lager. Ydet konkret vejledning om adskillelse af privat fødevarer
og fødevarer der udbydes til salg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde herunder vaskbare overflader. køle -og
frostinventar i køkken og baglokale. Ydet konkret vejledning om
en øget rengøringsfrekvens af køleblæser i køleskab, samt
indvendig i lille isterningmaskine i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
skriftlig risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om brug af Fødevaretstyrelsens eksempel på en
risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk


