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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter samt opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl og frost. Stikprøvevist kontrolleret temperatur
på køl og frost samt kontrolleret anvendelse af egnet og rent
arbejdstøj. Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens
mundtlige procedure og adfærd i forbindelse med
buffetservering herunder udskiftning af fade, anvendelse af
passende serveringsbestik, udskiftning af tallerkner, mulighed
for desinfektion af hænder samt styring af tid og temperatur på
buffeten. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
styring af buffetservering, herunder opbevaring, tid og
temperatur af fødevarer på buffeten.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


