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Kontrollen sker på baggrund af kampagnen: Buffetservering.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder:
- Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Buffeten er placeret i et
afgrænset lokale.
- Mulighed for håndsprit ved buffet og brug af handsker til
betjening af buffet.
- Løbende udskiftning af fade og skåle samt tidsstyring af
buffeten.
- Buffeten overvåges af personale i perioder og der reageres
hvis kunder agere uhygiejnisk.
- der er mulighed for at anvende ny tallerken, ved flere
opfyldninger fra buffet.
- Ta tøj anvendes udelukkende en gang pr kunde, hvorefter det
placeres i beholdere til snavset ta' tøj ved hver station, samt
brød er afdækket med klæde.
- virksomheden redegøre for anvendelse af rester fra buffet i
opvarmning til over 75 grader.
- Set fødevarer i køleskab der anvendes på buffet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.. Fødevareaktiviteter er
ændret efter aftale med virksomheden.


