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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået procedurer for optøning af
hakkebøffer fra frost i tilegnet køleenhed, opvarmning af
hakkebøffer til 75 grader celsius og derover samt varmholdelse
af hakkebøffer til 65 grader celsius og derover. kontrolleret
korrekt temperatur måling, er eftertjekket til 75,6 grader
celsius efter varmebehandling af bøffer. set procedurer for vask
af hænder samt set adgang til hygiejnisk håndvask med koldt
og varmt vand samt sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskuffer til optøning af hakkebøffer, varmholdelses station til
hakkebøffer samt produktbærende overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling til 75 grader celsius.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varmebehandling af fødevarer til 75 grader celsius.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling for de forhenværende 6 måneder til D.D.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


