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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis målt opbevaringstemperaturer i
virksomhedens køleenheder, opbevaring og afdækning af
kølekrævende fødevarer samt procedure for håndtering af
temperatur måling, set virksomhedens fremgangsmåde for
måling af temperatur på pølser, virksomheden redegør for
måling med indstikstermometer ved produktion og for måling
med infrarød termometer ved varemodtagelse og opbevaring
af kølekrævende fødevarer.
Vejledt generelt om reglerne for vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum herunder gulv, loft,
hylder, kontrolleret renholdelse af lister, bund og forkanter på
køleskuffer, emfang, ovn, og renholdelse af kaffemaskine i
kundeområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum herunder gulv, loft,
hylder, kontrolleret lister, bund og forkanter på køleskuffer,
emfang, ovn og produktionsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrol procedurer for aktiviteten varmebehandling og
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varmeholdelse.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling og varmeholdelse i perioden juli 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


