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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens styrende foranstaltninger
til at undgå krydssmitte under produktionen, herunder
indretning og arbejdsgange der sikrer adskillelse mellem rå og
spiseklare råvarer og produkter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og udstyr: Bageri- og konditori-lokaler, herunder
rulleborde, æltekar, beholdere til uemballerede råvarer,
røremaskine, langvirker, arbejdsborde, samt gulve, vægge og
lofter. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for desinfektion.
Desinfektion er vurderet som et CCP. Virksomheden benytter
ikke desinfektionsmidler til udstyr i produktionen af flødekager.
Der desinficeres udelukkende ved brug af opvaskemaskine der
skyller ved minimum 80°C. I virksomhedens risikoanalyse, sidst
revideret i 2012, fremgår det, at der skal foretages desinfektion
i tilstrækkeligt omfang ved fremstilling af flødekager.
Virksomheden har ikke vurderet det nødvendigt at desinficere
udstyr, der ikke desinficeres i opvaskemaskinen, til denne
fremstilling, ud fra en generel vurdering af sandsynligheden for
bakterievækst på/i udstyret, efter rengøring og desinfektion i
opvaskemaskinen. Vejledt konkret om løsningsmuligheder for
revision eller verifikation af risikovurderinger, herunder evt.
kontakt til brancheforening.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: QUID-mærkning på Lyon Boller.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


