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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Hygiejne under produktion, opbevaring og transport mellem
afdelinger.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
produktionslokale og lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: lagerlokale og pakkelokale samt
udenomsarealer. Herunder kontrolleret at porte lukker tæt, at
der er opsat fælder mod rotter og møl, samt at der er
foranstaltninger mod indtrængenen af fugle, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for tjek af
rottefælder.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) procedurer i
tilfælde af skadedyrsforekomst.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


