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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for optøning af frosne fødevarer, samt for
varemodtagelse af kølekrævende fødevarer. Håndvask i
tilvirkningsområde er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe
og engangspapir. Ifølge virksomhedens håndbog kan de fleste
dressinger opbevares op til 21 dage ved stuetemperatur efter
åbning. Ved stikprøvekontrol af mærkninger på dressinger er
holdbarhed efter åbning lang under 21 dage. Virksomhedens
ansvarlige vil finde ud af, hvad er korrekt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
tilvirkningsområde og butik. Her oplyser virksomheden, der er
planlagt rengøring af køleinventar i butikken i morgen, som
bl.a. omfatter støvede kølegitre langs døre. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer i dag, samt
opvarmning og varmholdelse af pølser i de sidste 4 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af
kontrolrapport. Det afskaffede smiley klistermærke er blevet
fjernet under tilsyn. Vejledt generelt om regel. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


