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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl,
temperaturmåling i virksomhedens køleenheder samt
gennemgået virksomhedens procedure for nedkøling i
blæsekøler. Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer for servering af hhv. varm og kold mad i umiddelbar
forlængelse af tilberedning, herunder indenfor 3 timer. Vejledt
konkret om regler for opbevaring af fødevarer, herunder at
drikkevarer skal opbevares fri af gulv i lagerlokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, ovne, blæsekøler, køle- og fryseenheder,
tørvarelager samt synlige produktbærende overflader i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling samt virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for samme
aktiviteter i perioden fra den 01.10.22 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


