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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på køle og
frost enheder, adskillelse mellem forskellige fødevarer rå og
færdige, faciliteter til håndvask,
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet. med serviet
på brødet og lange ta tænger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar herunder køle og frost enheder, opvaske lokale,
depot lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: fluenet for vinduer i
kantine område samt i køkken
Følgende er konstateret: fluenet er itu og rullegardiner er itu.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om hvis vinduer skal kunne åbnes skal fluenet
være helt.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: produktions
køkken med tilhørende opbevaringens lokaler, opvaske lokaler
depot lokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra uge 34 til uge 42 2022 og igen uge 1 2023 på
varemodtagelse, varmbehandlingen, nedkølingen, køle og frost opbevaringen. der dokumenters 1 gang ugeligt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).


