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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret procedurer for optøning af
frossen medister. Kontrolleret generel hygiejne under
fremstilling af smørrebrød. Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på tørvarelagre.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Kontrolleret ydre porte er tætsluttende og at vinduer, der
åbnes i køkkenet, er forsynet med insektnet. Kontrolleret at
afløb i køkkenet et sikret mod indtrængen af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for november og
december 2022 for opvarmning, varmholdelse, nedkøling og
sikker opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Kontrolleret at
aktiviteter og lokaler er i overensstememlse med den aktuelle
autorisation fra 2019.


