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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølemontre med opbevaring af fersk
fisk, oksekød og rørte salater. Kontrolleret tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter under opbevaring
og produktion. Kontrolleret procedure for klargøring af
ribbensteg samt varmebehandling og nedkøling heraf.
Virksomheden har redegjort for rengøring af overflader hvor
der håndteres råt kød, hertil er virksomheden vejledt generelt
om det hensigtsmæssige i, at anvende desinfektionsmiddel
efter endt rengøring. Kontrolleret procedure for optøning af
hakkebøffer samt efterfølgende styring af holdbarhed. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af opvaskeafsnit,
isterningmaskine og køleenheder i tilvirkningsområde.
Kontrolleret procedure og frekvens for renholdelse af
isterningmaskine. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet risikoanalyse for opbevaring og modtagelse af
fødevarer med fastsat kølekrav samt varmebehandling og
nedkøling. Virksomheden har siden sidste kontrolbesøg
implementeret elektronisk egenkontrol. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


