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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejnehygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret procedure for varemodtagelse, nedkøling af
fødevarer samt temperaturer i køle- og fryseenheder.
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen. At
virksomheden har udarbejdet en prøveplan. Generelt vejledt
om regler vedr. udtagning og analyse af miljøprøver i
fødevarevirksomheder som fremstiller fødevarer til særlige
risikogrupper.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
samtlige produktionslokaler, køle- og fryseenheder samt
personaleområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
virksomhedens udpegede kritiske kontrolpunkter for de
seneste 3 måneder.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedure vedrørende information om allergener. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Gennemgået
autorisation og aktiviteter samt ID-mærkning.


