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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer herunder at de er fri fra væg og gulv i køleskabe.
Stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur på køl.
Virksomheden har redegjort for nedkøling af fødevarer.
Gennemgået mundtlig procedurer for håndtering af rester af
fødevarer fra weekenden.
Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand, sæbe og
aftørringspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
udstyr.
Det indskærpes, at lokaler og udstyr hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene.
Følgende er konstateret: Kølergitter ved blæser i kølerum
fremstår med formodet skimmel. Hjørnet bag
opvaskemaskinen fremstår med sorte belægninger,
udsugningsrøret over opvaskemaskinen fremstår med støv.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får styr på
det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Produktionsområdet med
bordflader og fliser, kolonialrum samt grønsagsrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden 01.10.2022 til dags dato. Talt om brug af vedligeholdelses plan i egenkontrolprorammet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


