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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl/frost.
Gennemgået virksomhedens procedurer for tilberedning,
herunder marinering og stegning af forskellige kødtyper.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
i kælder, herunder køle- og frostenheder, grillområde,
opvaskeområde samt arbejdsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af bagdør i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring,
håndtering og opvarmning af forskellige kødtyper.
Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl/frost, opvarmning for perioden
september 2022 til primo januar 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


