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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer i køleskabe i
køkken og fryseskabe i kælderrum, adskillelse og tildækning af
dødevarer under opbevaring, gennemgået mundtlige
procedurer for opvarmning til 75 °C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Indvendig i
køleskabe ses der enkelte sorte belægninger på ventilation.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
herunder gulv, vægge, loft og bordoverflader. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret evt. brug af
vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens nye risikoanalyse og
egenkontrolsprogram herunder udpegning af følgende kritiske
kontrolpunkter: varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


