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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer herunder adskillelse og
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedure for
hygiejnisk produktions flow/adskillelse af aktiviteter. Procedure
for anvendelse af rester fra salatbar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager, opvask, opvaskemaskine, pålægsmaskine,
produktbærende overflader, køle- og fryseenheder.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af godkendt
desinfektionsmiddel og udfører rengøring og desinfektion i to
adskilte arbejdsgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for perioden august 2022 til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
sandwich med serrano og pesto for information om allergene
ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


