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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Det var ikke under tilsynet ikke aktiviteter
til anretterkøkkenet, der opbevares kun enkelte ikke let
fordærvelige fødevarer i køleinventar.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskelokale , anretterkøkken samt buffetområde fremstår
tilfredsstillende renholdt. Vejledt om oprensning af
gulvradiantorkanal samt afskærmining ved nedsænket loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol af
temperatur ved varemodtagelse, og opbevaring for de seneste
3 måneder, egenkontrollen foretages i hovedkøkkenet, som
lever alle fødevarer til anretterkøkkenet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med oplysninger om
allergener, samt præsenterer gæsterne for de deres koncent for
mærkning ved hver ret.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


