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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer på køl og
frost. Målt temperatur ved kød samt mejeriprodukter.
Gennemgået procedurer for trimning af frugt og grønt, samt
set stabling og ladelinie i frostbokse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle og
frost møbler i butik, lagerlokalet, flaskeautomat. Gennemgået
procedure for renholdelse af brød montre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, samt liste for
tilbagetrækning af fødevarer og gennemgang af proceduren.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret foskellige færdige
salater for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst
før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet. Set at
mærkning med nedsat pris er korrekt plaseret på varen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


