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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilberedning af sushi under tilsyn,
gennemgået virksomhedens procedurer for tilberedning og
opbevaring af sushi med fersk fisk, der oplyses, at 3 timers
reglen for opbevaring anvendes. Virksomheden har redegjort
for procedurer ved TooGoodToGo, herunder overholdelse af 3
timers reglen samt der videregives oplysning om at maden skal
spises straks.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tilvirkningsområde,
arbejdsborde samt køleenheder indvendig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
udstyr.
Følgende er konstateret: På køleopbevaring over
tilvirkningsområde, er der på skydelåge påsat blåt
skum-materiale fastspændt med strip i stedet for originalt greb.
Denne konstellation har ikke en glat, rengøringsvenlig
overflade.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krav til overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer køl/frost, pH i sushiris,
varemodtagelse for perioden november 2022 til januar 2023.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden er registeret med korrekt CVR nummer hos Fødevarestyrelsen.
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