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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum.
Adskillelse og tildækning og fødevarer korrekt hævet fra gulv i
køle- og frostrum. Gennemgået procedurer for buffetservering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr i
køkken, køle-og frostrum, opvaskeafdeling, depotrum og
grovkøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling af
fødevarer for de sidste 3 måneder. Risikoanalyse for nedkøling
og egenkontrolprocedurer for nedkøling. Virksomhedens
egenkontrolprogram er det samme som før skifte af CVR nr.
Vejledt virksomheden om anvendelse af SITTI værktøj fra
Fødevarestyrelsen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er
omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
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havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.


