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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt antal og placering af
øvrige vaske. Kontrolleret procedure for overvågning og
servering af buffet, herunder at skåle/fade er forsynet med
tænger i passende længde, at der er mulighed for at af spritte
hænder og at der er rent service tilgængeligt såfremt man går i
buffeten af flere omgange. Ansvarlig har redegjort for
overvågning af buffeten. Målt opbevaringstemperatur i
kølerum og kontrolleret procedure for styring af dato på an
brudte fødevarer. Målt temperatur i bøf stroganoff under
opvarmning og vejledt generelt om metode for at fremme
opvarmningsprocessen til 75 grader. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktbærende overflader samt skadedyrssikring af yderdør
på lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet en risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprocedurer
for varmebehandling af fødevarer samt dokumentation i
egenkontrollen herfor for 2022. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Virksomheden er på forespørgsel
vejledt om mærkningskrav til færdigpakkede fødevarer som
produceres, pakkes og udbydes til salg over flere dage i
virksomheden (særlig salgssituation).
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


