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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt procedure for
anvendelse af viskestykker til aftørring af hænder. Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret procedure
ved modtagelse af fødevarer med fastsat kølekrav. Kontrolleret
procedure for klargøring af rå kødprodukter herunder område,
adskillese fra spiseklare produkter samt efterfølgende
rengøring og desinfektion af overflader, virksomheden har
fremvist egenede desinfektionsservietter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring ved
ydredør til affaldsgård og kontrolleret virksomhedens
affaldshåndtering i forbindelse med forebyggelse mod
skadegørere. Kontrolleret vedligehold af skærebræt,
produktbærende overflader samt grydeskeer. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanlayse for følgende aktiviteter: Modtagelse og
opbevaring af fødevarer med fastsat kølekrav samt
varmebehandlning og nedkøling af fødevarer. Vejledt om, at
der af ovenstående aktiviteter fremgår, om aktiviteten er et
kristisk punkt (CCP). ODerudover er virksomheden konkret
vejledt om metode til implementering af egenkontrollen blandt
medarbejdere i køkkenet. Ok.
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Mærkning og information: I forbindelse med økologisk krydskontrol er der kontrolleret sporbarhed på følgende
vine fra 22/6 2022: 42 Navarioja, 60 Valpolicella, 36 Batgordi Otis og 36 L`auratæ Rosé. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


