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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring, afdækning og adskillelse af
fødevarer i kølediske/skabe og kølerum, målt temperatur i køle-
og frostfaciliteter. Kontrolleret opbevaring af varmholdte
saucer i vandbad, målt at temperatur i saucer til over 65 grader.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
lagerlokaler, kølediske/skabe, kølerum, isterningemaskine,
depotrum og opvaskemaskine. Følgende er konstateret: I
køkken er der på gummiliste på en låg og en skuffe til
køledisken sorte og brune belægninger af snavs, samt sort
snavs på gummilister på køleskabsdøre i mindre omfang.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renhodelse af fødevarelokaler,
udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
marts 2022 til januar 2023 for kontrol af køle-frostopbevaring,
modtagekontrol af køle-frostvarer, varmebehandling, nedkøling
og varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Vejledt konkret om regler for offentliggørelse af kontrolrappporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


