
Plejecenter

 

Køkken, 1. sal

Roersvej 25

5000  Odense C

35209115

13-01-2023 1
21-07-2021

1
09-06-2021

1
21-04-2021

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køleenheder
samt hygiejniske procedurer for skift mellem arbejdsopgaver
(mad fremstilling og plejeopgaver) herunder at personalets
procedurer for håndvask, anvendelse af handsker samt
anvendelse af forklæde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, låger på
køkkenskabe, hylder og kurve med rent service.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varemodtagelse,
opbevaring og varmbehandling. Vejledt konkret om en
løsningsmulighed for fremhævelse af virksomhedens kritiske
kontrolpunkter i virksomhedens risikoanalyse. Kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol på områderne varemodtagelse, opbevaring samt
varmbehandling for 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Æg og flødekartofler. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


