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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder. Opbevaring og adskillelse af kølepligtige
fødevarer på køl og frys samt stikprøvevist kontrolleret
temperatur på fødevarer i køleskab. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og koloniallager herunder kølerum, frysere, opvaskeafdeling,
dejmaskine, ovne, kipsteger, produkbærende overflader, skabe,
hylder, gulv, loft og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Fryser i
produktionskøkken.
Følgende er konstateret: Lister i fryser ved siden af kølerum
fremstår med revner og lettere sorte belægninger. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder ved at udskifte listerne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
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varmebehandling og nedkøling fra 01.11.2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


