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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for holdbar af
fødevarer som er taget op fra frost. Kontrolleret
kernetemperatur i varmeholdt pølse, målt kernetemperatur til
71 grader C. Opbevaringstemperatur i kølemøbler hvor der
opbevares letfordærvelige fødevarer. Fødevarer korrekt hævet
fra gulv i frostrum, butik og på fjernlager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og inventar i
produktionsafdeling i butik, butikslokale, frostrum, fjernlager
og lille lagerlokale ved kontor.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning af
fødevarer og varmeholdelse af fødevarer for de sidste 3
måneder. Virksomhedens egenkontrolprocedurer og
risikoanalyse for opvarmning af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


