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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
færdiglavede retter fra centralkøkken, herunder korrekt brug af
termometer. Vejledt konkret om nedkølingspoces, vedrørende
varm mad fra buffet til salg som madspildsvarer. Vejledt
generelt om onlineværktøjet SiTTi fra fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
opvaskeområde, køle/frysemøbler og serveringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse og opvarmning. samt
dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater de seneste 3 måneder til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kontaktoplysninger er opdateret dags dato.


