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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur på fødevarer ved max. 5 grader.
Fulgt op på bødeforlæg fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
ikke bragt i orden.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Bødeforelæg på 10.000 kr fremsendt.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer ferske
fiskefileter ved 5,0 grader målt med kalibreret luftføler. Mallen
fiskefileter er der med kaliberet indstikstermometer målt en
temperatur på 5,4 grader.
Kok oplyser at der er ca. 25-30 fisk og at de har været
opbevaret i kølefacilitet siden kl. 11. Målinger foretages mellem
kl. 14.35 og 14.50.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi opbevarer
dem i kølerummet fremover.
Konkret vejledt om mulighed for tidsstyring ved opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af
kontrolrapport. Bødeforelæg på 2.000 kr fremsendt.
Følgende er konstateret: Seneste kontrolrapport fra
kontrolbesøg den 1. november 2022 som har kontrolresultat 4
er ikke ophængt ved indgangspartiet. I stedet hænger
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kontrolrapport fra kontrolbesøg den 27. april 2022 som har kontrolresultat 1.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: IJeg var i tvivl om den skulle hænges op.
Der er d.d. udleveret en kontrolrapport fra sidste kontrolbesøg med resultat 4 til ophængning.


