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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringstemperaturer. Gennemgået mundtligt procedure
for vask af hænder og skift af handsker ved aktivitetsskift i
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve,
vægge, bordoverflader, emfang og indvendigt i køleinventar i
salgs- og grill område. Gulve, vægge, køleinventar, hylder med
tørvarer og service og indvendigt i opvaskemaskinen i
produktionskøkken i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og opvarmning fra
juli 2022 til dd. Vejledt om at kontrollere temperatur på
kølepligtige fødevarer ved varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Og medarbejder kan
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redegøre for allergener i agurkerelish herunder sennep og i burgerboller herunder æg, gluten og mælk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og kassebon.


