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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Oplagring af fødevarer på køl og frost samt tørvarelager.
Procedurer til undgåelse af fremmedlegemer.
Mikrobiologisk kriterium: Prøveplan følges.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet, opvask samt tørvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Vedligeholdelsplan for jan - feb 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer samt varmebehandling og nedkøling,
perioden fra sidste tilsyn til d.d. Årlig revision af jan 2023.
Risikoanalyse for fysiske risici i forhold til varemodtagelse,
opbevaring og produktion.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Procedurer vedrørende oplysninger om allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


