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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl/frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af arbejdsborde,
køleenheder indvendig, opvaskemaskine samt gulve. Set
virksomhedens plan for rengøring af lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Der er enkelt skuffe i produktionsområde, hvor kant fremstår
med råt træ og der er påsat gaffatape som udbedring, vejledt
om krav til overflader, herunder at de rengøringsvenlige. Der er
ikke opbevaring af fødevarer eller andet i skuffe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af letfordærvelige fødevarer, tilberedning af kolde
og varme retter, varmholdelse og nedkøling. Set
dokumentation for varemodtagelse, opvarmning, nedkøling,
varmholdelse og opbevaring for perioden november 2022 til
primo januar 2023. Set årlig revision og gennemgang af
fødevareaktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for videregivelse
om oplysninger af allergene ingredienser i forskellige retter.
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Følgende produkter er kontrolleret fra menukort og der er redegjort for indhold af allergene ingredienser: pølser
og ketchup
Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


