
Absolut Sushi ApS

 

 

Gammel Køge Landevej 310, kl mf

2650  Hvidovre

43167502

17-01-2023 1
25-05-2022

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Kontrolleret adskillelse
under produktion og drøftet metode til pH regulering af ris.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret i kælderen
og udsalgsområdet. Vejledt om udbedring af fuge ved vask og
vedligeholdelse af træskærebræt i udsalgsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, nedkøling, indfrysning af fisk og
pH regulering af ris. Set dokumentation udført efter egen
fastsatte frekvens fra sidste tilsyn til d.d. Set
egenkontrolprogram og egnet termometer til måling af CCPér.
vejledt om at sikre rette dokumentations frekvens for
indfrysning af fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Drøftet sporbarhed på fødevare og



Absolut Sushi ApS

 

 

Gammel Køge Landevej 310, kl mf

2650  Hvidovre

43167502

Kontrolrapport

side 2 af 2

17-01-2023

vejledt om altid at kunne fremvise relevant sporbarhedsmateriale på alle fødevare. ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer via virk.dk og oplyst af
virksomhed.


