
Havkatten

 

 

Brøndby Havnevej 24

2650  Hvidovre

41587407

17-01-2023 1
05-10-2022

1
07-09-2022

3Virksomhedens egenkontrol1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Kontrolleret adskillelse under produktion og
procedure for opvarmning og varmeholdelse. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionsområdet med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
lagret/containeren og lagret ind til virksomheden. Vejledt om
at skadedyrsikre omkring rørføring i containeren. Vejledt om at
skadedyrsikret lagret ind til virksomheden, hvor døren netop er
slået skæv. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling. Set
dokumentation udført efter egen fastsatte frekvens fra sidste
tilsyn til d.d. Set egenkontrolprogram og egnet termometer til
måling af CCPér.


