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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Muligheden for hygiejnisk vask af hænder
med sæbe og engangspapir. Opbevaringstemperaturer på køl
og fost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Spiseområde, køleskab og fryseskab, gulv, bordplade og ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
opvarmning og nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i deres månedlige
dokumentation af opvarmning ikke opnået en minimums
temperatur på 75grader 4 gange i 2022.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om korrekt opvarmning.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden skal dokumentere
nedkøling på et månedligt basis, der er kun dokumenteret
nedkøling i Juli måned i 2022, resten af månederne er der
skrevet 0 rester. D.15 Januar 2023 er der dokumenteret
opvarmning af lasagne til 69grader, samme dag D.15 Januar i
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deres dokumentation af nedkøling er der skrevet 0 rester, dog står der en rest lasagne i deres køleskab, med en
produktions dato på D.15 Januar.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får rettet op på problemet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


