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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af sushi med fersk fisk ved
max 2 grader samt opbevaring af sushi med røget laks ved max
5 grader. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens procedurer for tilsætning af sushi-zu i sushi ris
efter endt varmebehandling, herunder procedurer for, at pH
sænkes til under 4,5 efter tilsætning. Generelt vejledt om
regler for tilsætning af sushi-zu til ris som alternativ til
opbevaring. Generelt vejledt om regler for
opbevaringstempertur af fersk fisk ved max 2 grader.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram er en sammensætning af flere
programmer. Risikoanalysen nævner derfor ikke specifikt
aktiviteten: tilsætning af sushi-zu (eddikeblanding) til sushi ris,
men i den øvrige del af egenkontrolprogrammet er der
skriftlige procedurer for aktiviteten, herunder procedurer for
hvordan pH måles og at pH skal være under 4,5. Endvidere
fremviser virksomheden dokumentation for at aktiviteten er i
styring, overvåges og der er frekvens for dokumentation af
aktiviteten 1 gang pr måned. Under kontrollen tilføjer
virksomheden tilsætning af sushi-zu til sushi ris som en kritisk
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aktivitet (CCP) i risikoanalysen. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


