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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    E-mail: fvst@fvst.dk    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret

uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer under

produktion, temperaturer i køl/frys og varmeholdelse samt at

der er engangshåndklæder og sæbe ved håndvask.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring, orden og

vedligeholdelse af bod. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for kontrol af

temperaturer i køl/frys og varmholdelse af fødevarer for

perioden januar 2012 til juli 2012. Drøftet procedurer for

aflæsning af temperaturer. Konkret vejledt om at skriftlig

risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og om at

selvbetjeningsblanketter kan findes på:

www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-

Risikoanalyse-.aspx. Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er

gennemgået som eksempel.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.

Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis

holdbarhedsmærkning af ketchup, remoulade og sennep, ingen

anmærkninger.

Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af

plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ok.


