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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået varemodtagelse og kontrol
med parasitter på udvalgte fisk, isning af fisk, opbevaring af
køle-og frostpligtige fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold herunder
kontrolleret koldt og varmt vand, pair og sæbe, egnet og rent
arbejdstøj samt opbevaring af private genstande, som
opbevares på kontor.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/inventar.
Kølerum, hylder og fryser samt stadeplads og håndvaske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og parasitkontrol. Virksomheden har udpeget
parasitkontrol som en god arbejdsgang og forevist kontrol af
sejfileter. Desuden kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse og opbevaring af kølepligtige fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: sporbarhed af hel torsk i form af følgeseddel
fra leverandør. Gennemgået fiskesporbarhedsregler og vejledt
om oplysninger om fangstredskab/metode ved salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter i
forhold til virksomhedens autorisation. Konkret vejledt om
regler om at 10 dages aktivitet om året til rensning af
stenbiderrogning og saltning af fisk betragtes som bagatelagtig
aktivitet af FVST. Virksomheden vil få en opdateret
autorisation, hvor forarbejdning udgår.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra
leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er
kontrolleret. Gennemsigtige plastposer.


