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Fremvist retssikkerhedsblanket ved tilsynets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost
samt opbevaringstemperatur i disse. Set og gennemgået
produktion af burger herunder tids- og temperaturstyring
under opvarmning og skylning af grøntsager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale herunder
overflader og inventar og isterningemaskine. Mundtligt
gennemgået rengøring i broiler kar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken herunder overflader og inventar.
Kontrolleret skadedyrssikring af bagdør til varemodtagelse og
gulvriste i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for opvarmning af burgerbøf samt virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning i 1. januar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


