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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i
virksomhedens køleenheder, opbevaring af tørvarer i køkken
samt i aflukket skab i lokale inden indgang til køkken,
virksomhedens mundtlige procedure for håndtering af
transport af varer samt procedure for håndtering af rengøring
af loft.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder, bordoverflader,
gulv og skabe med opbevaring af tørvarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af ovn, komfur, skuffer og
skaber herunder låger og hylder samt køleskabe herunder
hylder, lister samt håndtag.
Vejledt generelt om reglerne for glatte og vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolprocedurer for varemodtagelse samt
opbevaringstemperaturer.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
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opbevaringstemperaturer i perioden fra forrige kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret rugbrød,
kaffe, oliven, quinoa amt hirseflager for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


