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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet samt alle afdelinger.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i kølerum og
køleindretninger.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af fødevarer herunder
korrekt brug af termometer. Virksomheden anvender
blæstkøler. Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden er tag selv
prøver/analyseresultater for mikrobiologi/mikrobiologiske
kriterier. Gennemgået mundtlige procedurer for
spegepølser/røgvarer/saltlage mv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med udstyr og inventar. Gulv, vægge i produktionsområder.
Buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken med tilstødende afdelinger, gulv, vægge og
loft.. Ingen anmærkninger.
Skadedyrssikring af følgende lokaler: Bag døre ud til det fri.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden juli
2022 og frem til d.d. for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling, pH-måling.
Egenkontrolprogram i forhold til virksomheden skriftlige procedurer ud fra virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden skal lige følge op på dette. Virksomheden har elektronisk egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt.


