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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl og frost, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Kontrolleret forrum til toilet. Mundtligt gennemgået
virksomhedens procedurer for optøning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde, lagerlokale og barområde, herunder gulve,
vægge, lofter, produktionsoverflader, hylder og reoler,
opvaskemaskine, isterningsmaskine og køle-/fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og langtidsstegning, samt
egenkontrolprocedurer for optøning. Stikprøvevist kontrolleret
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling i perioden september 2022 og til d.d.
Kontrolleret: Risikoanalyse. Følgende er konstateret:
Virksomheden hjemmesylter med en holdbarhed på over 5
dage. Virksomheden har ikke nogen risikovurdering på
aktiviteten. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om regler for risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport, samt offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Diverse
fustager med fadøl, samt 2 kasser tonicvand via faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via cvr.dk. Opdateret
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.


