Kontrolrapport

Virksomhed Isbjgrnen, Bgrneinstitution

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

01-12-2022

Adresse Bymosevej 2
Postnr/By 2500 Valby Tidligere kontrol
CVR-nr. 64942212 Dato 19-09-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 4

Rengearing 1 Dato 09-06-2020

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

®
©
©

©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Administrativ Bgdeforlzaeg

pa 40.000kr er fremsendt.

Felgende er konstateret: Fedevarestyrelsen har modtaget

anmeldelser om sygdom ved 74 personer ud af ca 240

personer, som har spist mad, som virksomheden har handteret,

den 30/11-2022. Inkubationstider og symptomer hos de syge

gaester tyder pa forgiftning pga. lektien
Kontrolleret virksomhedens procedurer og handtering i

rforbindelse med opvarmning af bgnnesuppe. Virksomheden
har udblgdt bgnnerne i vand fra 28/11 til 29/11, de har sat
bgnnerne i ovhen sammen med kartofler, g, hvid lgg, timian
bouillon, laurbaerblade, og flgde fra den 29/11 til den 30/11
ved 74c. Virksomheden oplyser at de efterfglgende koger

suppe op, men er ikke klar over hvor langtid den koger

Pa posen med better beans star at de skal udblgdes i 10 -12

timer og koges i 1 time.

Fedevarestyrelsen har udtaget prgver til Lektine analyse af

bgnnesuppe. Analyseresultat viste 3328 HAU/g lektinaktivitet

som viser at produktet er ikke tilberedt pa en made, som sikrer

en tilstraekkelig inaktivering af lektinerne og der derfor er risiko

for at bgnnesuppen kan forarsager sygdom, ved indtagelse af

bgnnesuppe

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Virksomheden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Isbjgrnen, Bgrneinstitution

Adresse Bymosevej 2
Postnr/By 2500 Valby
CVR-nr. 64942212

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

havde ingen bemaerkninger.

Vejledt generelt om regler for opvarmning. Vejledt om konkrete Igsningsforslag til sikring af korrekt opvarmning,

Vejledt generelt om regler for varmebehandling af fedevarer ved lave temperaturer. Vejledt konkret om

Igsningsforslag til sikring af korrekt varmebehandling ved lave temperaturer. Herunder er bl.a. fglgende

gennemgaet: Maling af temperaturer i fedevaren, overholdelse af opvarmnings- og holdetider, kalibrering af

termometre.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af kgkkenet. Ingen anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.

Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er deekkende for virksomhedens

aktiviteter.

Felgende er konstateret: Det indskaerpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er

dakkende for virksomhedens aktiviteter.

Folgende er konstateret: Virksomheden har langtidsopvarmning af bl.a. supper, som indszettes sidst pa dagen i

en ovn pa +74 grader C. Virksomheden har ikke risikovurderet denne aktivitet i nuvaerende risikoanalyse. Vejledt

konkret om, at tiden fra de saetter det ind i ovnen til produktet nar de +74 grader C. er afggrende for

fedevaresikkerheden.

(pa posen med better beans star at de skal udblgdes i 10 -12 timer og koges i 1 time)

2 n

Virksomheden har en risikoanalyse pa ”straks” opvarmning og har udpeget det som et kritisk styrings punkt med

en kritiske greense pa +75 grader C. Ingen anmaerkninger.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi snakker med vores konsulent. Indskaerpelse medfgrer 2

gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

01-12-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




