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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer: Ok. Kontrolleret temperatur på køl: Ok.
Kontrolleret at der kan foretages hygiejnisk håndvask og
tørring: ok. I forbindelse med tilbagekaldelse af oksekød, er det
konstateret at virksomheden ikke har modtaget oplysninger om
produktet fra leverandør. Ansvarlig for virksomheden oplyser at
de pågældende produkt er varmebehandlet og brugt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale og køleskab: Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning:
Ok.
Kontrolleret virksomheden dokumentation af varemodtagelse,
opbevaring og opvarmning: Ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering hos
Fødevarestyrelsen.
Det indskærpes, at fødevarevirksomheder skal være registreret
hos Fødevarestyrelsen. Fødevareaktiviteter må først
påbegyndes, når virksomheden er registreret hos
Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden har påbegyndt
fødevareaktiviteter, og er ikke registreret hos
Fødevarestyrelsen.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det har jeg ikke fået af vide at jeg skulle gøreIndskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Se klagevejledning på bagsiden.


